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Concernant les allergénes, consultez la liste appropriée située a I'entrée et a l'intérieur de la salle principale.



Entrées &

Entrée Italienne [Antipasto Italiano]

(Charcuteries et fromages locaux) €10,00
Premiers Plats &
gzzizlitt:ea;::a::gﬂon [Cappelletti in brodo] €12,00
Gnocchi au canard [Gnocchi all'anatra] €12,00
Gnocchi au gorgonzola [Gnocchi al gorgonzola] €12,00
Agnolotti au fumé [agnolotti al fume] €12,00
Cannelloni €12.00

(Seulement le dimanche) '

Tortellini alla boscaiola €10,00
Tortellini au ragofit [rortellini al ragi] €10,00
Tortellini au pasticcio [Tortellini al pasticcio] €10,00
Strozzapreti a la Fiorella [strozzapreti alla Fiorella] €10,00
Ravioli beurre et sauge [Ravioli burro e salvia] €10,00
Tagliatelle aux champignons mixtes [Tagliatelle ai funghi misti] €9,00
Tagliatelle aux haricots [Tagliatelle ai fagioli] €9,00
Penne all'Arrabbiata €9,00
Spaghetti ail, huile et piment [spaghetti aglio, olio e peperoncino] €9,00

Concernant les allergénes, consultez la liste appropriée située a I'entrée et a l'intérieur de la salle principale.



Seconds Plats ©

RoOti mixte au four [Arrosto misto al forno]

€ 13,00
(poulet, lapin, pintade, farce)
Viande mixte a la braise [Carne mista alla brace] € 15.00
(saucisse, brochette, agneau, cotelettes ) ’
Lapin roti [Coniglio arrosto] € 15,00
Pain de viande roti [Polpettone arrosto] € 8, 00
(quatre tranches)
Agneau a la braise [Castrato alla brace] € 15,00
Sau.ciss.e\ a la braise [Salsiccia alla brace] €1 0, 00
(trois pieces)
Escalope au citron [Scaloppina al limone] € 12,00
Filet de poulet grillé [petto di pollo alla griglia] € 12,00
Baccala roti avec pommes de terre (seulement le vendredi) € 15.00
[Baccala arrosto con patate] ’
Pasticciata pesarese € 10,00
Trippes a la parmigiana (seulement le samedi et le dimanche) £€10.00
[Trippa alla parmigiana] ’
Soupe d’haricots [zuppa di fagioli] € 8,00

Concernant les allergénes, consultez la liste appropriée située a I'entrée et a l'intérieur de la salle principale.



Contours

Piadina € 1,00
Salade mixte [insalata mista] € 5,00
Frites [patatine fritte] €5,00
Pommes de terre rotis [patate arrosto] €5,00
Verdura cuite [Verdura cotta] € 5,00
Verdure in gratin € 5,00
Piadine ©
Jambon cru/blanc [prosciutto curdo/cotto] € 6,00
Salame € 6,00
Tomate et mozzarella [Pomodoro e mozzarella] € 7,00
Jambon cru et pecorino [prosciutto crudo e pecorino] € 7,00
Stracchino et roquette [stracchino e rucola] €700
Saucisse et légumes [salsiccia e verdura] € 8,00
Farce supplémentaire [rarcitura supplementare] €1,00

Concernant les allergénes, consultez la liste appropriée située a I'entrée et a l'intérieur de la salle principale.



Pizzas &

ClCllSt.a . €5,00
(romarin, huile, sel)
M .

argherita €5,00
(tomate, mozzarella)
Mari

arlnaraT ' €500
(tomate, ail, persil)
Napoli . €800
(tomate, mozzarella, anchois)
Funghi freschi . €8,00
(tomate, mozzarella, champignon)

Isicci
Salsiccia . €800
(tomate, mozzarella, saucisse)
Prosciutto cotto ' €38,00
(tomate, mozzarella, jambon blanc)
Diavola o €8,00
(tomate, mozzarella, salami piquant)
Rossini

ossini . €800
(tomate, mozzarella, oeuf dur, mayonnaise)
Rossiccia ' . €800
(tomate, mozzarella, oeuf dur, saucisse, mayonnaise)
Romana A . €800
(tomate, mozzarella, capres, anchois)
Capre.se' . €800
(base ciclista, mozzarella en tranches, tomate en tranches, origan)
Boscaiola . . €8,00
(tomate, mozzarella, champignons, jambon cru)
Contadina ' . €8,00
(tomate, mozzarella, thon, oignon, anchois)
Quattro Stagioni €800

(tomate, mozzarella, jambon blanc, artichauts, champignons, olives noires)

Concernant les allergénes, consultez la liste appropriée située a I'entrée et a l'intérieur de la salle principale.



Capricciosa

(tomate, mozzarella, jambon blanc, artichauts, saucisse, champignons, olives € 8,00
noires)
Ortolana

€ 8,00

(tomate, mozzarella, champignons, courgettes, aubergines, roquette)

Wiirstel e patatine

. € 8,00

(tomate, mozzarella, wurstel, frites)
Tirol

irolese . €9,00
(tomate, mozzarella, champignons, speck)
Rustica ' €9,00
(mozzarella, tomates cerises, roquette, grana)
Regina . ' €900
(mozzarella, jambon cru, salade mixte)

£ .

Quattro ormaggl. €900
(mozzarella, stracchino, gorgonzola, emmenthal)
Parmigiana . €9,00
(tomate, mozzarella, aubergines, roquette, grana)
Fiorella
(tomate, mozzarella, saucisse, champignons, olives noires, jambon € 9,00

blanc,artichauts, salami piquant)

Concernant les allergénes, consultez la liste appropriée située a I'entrée et a l'intérieur de la salle principale.



Desserts ©

Tiramisu € 4,00
Panna cotta (chocolate, caramel, fruits rouges) € 4,00
Créme Catalane (revisitée avec caramel et crumble d’amaretti) € 4,00
Macédoine de fruits (mixte des fruits de saison, citron et sucre) € 4,00
Glace Tartufo bianco/nero € 4,00
Glace Tartufo affogato (café ou liqueur) € 5,00
Bar <
Café espresso € 1,50
Café décaféiné [caffé decaffeinato] € 1,50
Café avec lait [caffé macchiato] € 1,50
Café avec liqueur [caffé corretto] € 2,00
Petit café au ginseng € 1,50
Grand café au ginseng € 2,00
Moretta Fanese € 3,00
Petit café d'orge [caff¢ dorzo piccolo] €150
Grand café d'orge [caffé dorzo grande] € 2,00
Thé/camomille chauds [Thé¢/camomilla caldi] € 2,00
Cappuccino € 2,00
Amari € 3,00
Grappa blanche/barrique € 3,00
Whisky € 4,00
Sorbetto au citron/au café € 3,00
Apéritif € 4,00
Couverts € 2,00

Concernant les allergénes, consultez la liste appropriée située a I'entrée et a l'intérieur de la salle principale.



Boissons &

Eau plate/gazeuse 75 cl [Acqua naturale/gasata 75 cI] € 2,00
Eau plate/gazeuse 50 cl [Acqua naturale/gasata 50 cI] €1,00
Pepsi a pression - Petite [pepsi alla spina - Piccola] € 2,00
Pepsi a pression - Moyenne [pepsi alla spina - Media] € 3,00
Pepsi a pression - ¥z Litre [pepsi alla spina - Litro] € 4,00
Pepsi a pression - 1 Litre [pepsi alla spina - 1 Litro] € 8,00
Boisson en cannette [Bibita in lattina] € 3,00
Bieres ©
Castello "La Decisa" a pression - Petite [castello "La Decisa" alla spina - Piccola] € 3,00
Castello "La Decisa" a pression - Moyenne [Castello "La Decisa’ alla spina - Media] € 5,00
Castello "La Decisa" a pression - ¥ Litre [castello "La Decisa" alla spina - % Litro] € 6,00
Castello "La Decisa" a pression - 1 Litre [castello "La Decisa" alla spina - 1 Litro] € 10,00
Ceres 33 cl € 4,00
Beck's 33 cl € 3,00
Ichnusa non filtrée 33 cl €4,00
Ichnusa non filtrée 50 cl €5,00
Poretti 4 luppoli 66 cl € 4,00

Concernant les allergénes, consultez la liste appropriée située a I'entrée et a l'intérieur de la salle principale.



Carte des vins &

Vin locale rouge Sangiovese Rubicone
GT "E'Sansves" 11,5% vol.

Vin locale blanc Trebbiano Rubicone IGT
"E’Tarbian" 11% vol. (azienda "Rumagna”)

Verre [calice] € 2,00 Verre [calice] € 2,00
Y Litre €4,00 Y Litre € 4,00
% Litre € 6,00 % Litre € 6,00
Bouteille 75cl [Bottiglia 75c1] € 8,00 Bouteille 75cl [Bottiglia 75c1] € 8,00
Rouges
Sal'lglovese Gu.)ca}sta €12,00
(azienda "Terre di Giove', 13% vol., 75 cl)
Saflglovese .Cast1c1ano €800
(azienda "Celli’, 13% vol., 37,5 cl)
Ro.sso COI?eI'O -lezero €15,00
(azienda "Libenzi', 13,5% vol., 75 cl)
Ro§so Plcenf) .Sett'antase77e €12,00
(azienda "Colli Ripani’, 13% vol., 75 cl)
Montepulciano d'’Abruzzo "Lumeggio di Rosso" € 15.00
(azienda "Illuminati’, 13,5% vol., 75 cl) ’
Sal.mglovese Superlore Le Grillaie €15,00
(azienda "Celli’, 13,5% vol., 75 cl)
Co.lll pesa.res'l ?anglovese Sirio €12,00
(azienda "Fiorini', 13,5% vol., 75 cl)
Blancs

Bianchello del metauro "Giocasta" €12.00
(azienda "Terre di Giove", 12,5% vol., 75 cl) ’
Marche IGT P ina "1" (azienda "Colli

.arc e asserina "1" (azienda "Colli €12,00
Ripani’, 12,5% vol., 75 cl)
Bianchello del metauro "Sant'Ilario"

€ 12,00

(azienda "Fiorini", 12,5% vol., 75 cl)

Concernant les allergénes, consultez la liste appropriée située a I'entrée et a l'intérieur de la salle principale.



Vin blanc pétillant a pression - Verre

€ 3,00
(azienda "Colli Ripani', 11,5% vol.)
Vin blanc pétillant a pression - % Litre €500
(azienda "Colli Ripani', 11,5% vol.) ’
Vin blanc pétillant a pression - ¥ Litre €700
(azienda "Colli Ripani', 11,5% vol.) '
Vin bl étillant a ion - 1 Lit

in blanc pétillant a pression itre €12,00

(azienda "Colli Ripani’, 11,5% vol.)

Concernant les allergénes, consultez la liste appropriée située a I'entrée et a l'intérieur de la salle principale.
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